
Fruits de saison: pommes, pêches, nectarines, 

prunes, melons…

Pour des raisons indépendantes de notre volonté, des 

changements peuvent intervenir dans la composition  

des menus.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
1 juillet 2019 2 juillet 2019 3 juillet 2019 4 juillet 2019 5 juillet 2019

PIQUE-NIQUE PIQUE NIQUE DE FIN D'ANNEE
Salade camarguaise Betterave en salade Croque-Monsieur Courgettes râpées Salade de pâtes

Cœur de merlu crème de poivron Pâtes Bolognaise Chips Tajine d'agneau aux abricots Rôti de dinde mayonnaise/cornichons
Purée de courgettes Gruyére râpé Fromage/Pain Semoule Tomates cerise

Fruit à croquer Chips
Fromage Fruit de saison GOUTER Fromage blanc sucré Yaourt à boire

Yaourt à boire

Madeleine

              Volaille Label Rouge

              Viande Bovine Française (VBF) Tous nos menus sont garantis sans OGM par nos fournisseurs conformément à la réglementation. UPCI - T. LUCE MAUGUIO : FR 34-154 002 CE

              Produit issu de l'agriculture biologique C.C. LA GDE MOTTE : FR 34-344 001 CE

              Pêche durable La liste des allergènes est consultable sur le site : www.paysdelor.fr - Rubrique "Au quotidien" C.C. PALAVAS : FR 34-192 007 CE

Agglomération du Pays de l’Or

MENU DU RESTAURANT SCOLAIRE - JUILLET 2019

Menu établi par les chefs cuisiniers et validés par Mme Tiffany DEROYER, diététicienne diplômée

Tous nos pains sont issus d'une boulangerie BIO coopérative

17/06/2019   


