Menu Février 2012

1er février
Carottes rapées
Cuisse de poulet sce basquaise

SUL
2 février

Betteraves en salade
Hachis parmentier

ST GL
3 février

Potage
Raviolis Boscone

paysdel

AGGLOMERATION

4 février
Filet de maquereau
Filet de colin sce citron

Galette de légumes Fromage Purée de brocolis
Fromage - Fruit Créme dessert - Fruit Fromage - Fruit Patisserie-Fromage-Fruit
6 février 7 février 8 février 9 février 10 février 11 février
Salade chinoise Salade de choux-fleurs Potage Salade de blé Salade de museau Salade verte
Porc au caramel Coquelet réti Fricadelle sce champignons Sauté de beeuf Réti de veau Tartiflette
Riz cantonais Petits pois Tortis Carottes persillées Haricots verts
Fromage - Fruit Fromage - Fruit Fromage - Fruit Fromage blanc - Fruit Fromage - Fruit Fromage - Compote
13 février 14 février 15 février 16 février 17 février 18 février
Pizza Péaté de campagne Betteraves/Mimosas Endives aux noix Poireaux en salade Salade verte
Palette a la diable Paupiette de dinde Boule-beef Blanc de poulet sce provengale Gratin de poisson Paélla
Poélée de légumes Salsifis Semoule Pates Haricots verts Fromage
Fromage - Fruit Fromage - Fruit Fromage - Fruit Fromage - Fruit Fromage - Fruit Pétisserie - Fruit
20 février 21 février 22 février 23 février 24 février 25 février
Céleri rapé Sardines/citron Taboulé Salade haricots verts Potage Salade verte
Saucisse grillée Brandade de morue Cordon bleu Sauté de veau Filet de poisson sce aneth Lasagnes
Lentilles parmentiére Carottes a la créeme Pommes de terre vapeur Gratin de choux-fleurs
Fromage - Fruit Fromage - Fruit Fromage - Fruit Fromage - Fruit Fromage - Fruit Fromage - Fruit
27 février 28 février 29 février
Salade composée Crudités Carottes rapées
Roti de porc Boudin noir Spagetti bolognaise
Flageolets Purée

Fromage - Fruit

Fromage - Fruit

Fromage - Fruit
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